Immer und tiberall

Das sind unsere Basisweine. Gute-Laune-Weine fiir
jeden Tag. Ideal fiir eine Weinschorle abends auf dem
Sofa, zu einem netten Abend mit Freunden...

Es gibt unzihlige Anlésse, bei denen Ihnen diese
Weine zur Seite stehen.

Euro

1213 Rebenhof-Schoppen trocken
2012 er Qualititswein Biowein
3,6 gRs; 6,2 g Ws ; 13,0 vol. % 1.001 4,80

1313 Rebenhof-Schoppen halbtrocken
2012 er Qualititswein Biowein
13,5gRs; 6,3 g Ws; 12,5 vol. % 1.001 4,80

1413 Rebenhof-Schoppen lieblich
2013 er Qualititswein Biowein
35,5gRs; 6,1 gWs; 11,0 vol. % 1,001 4,80

Sommer, Sonne, Terrasse...
diese Weine gehoren dazu!

1714 Rebenhof - Rotling halbtrocken
2013 er Qualititswein Biowein
17,7 g Rs ;6,0 g Ws ; 11,0 vol. % 0,751 4,90

2012 Rebenhof - Rotling lieblich
2012 er Qualititswein Biowein
52,7 g Rs; 5,7 g Ws; 10,0 vol. % 0,751 4,90

1320 Rebenhof Roter Traubensaft oder

1321 Rebenhof Weifier Traubensaft
100 % Direktsaft 0,751 3,00
Vom Weinstock in die Kelter in die Flasche-
direkter und frischer kann ein Saft nicht sein.
Als ob Sie in eine reife Traube beil3en,
schmecken Sie die Frucht. Und noch dazu ist er
voller Vitamine und Mineralien.

Klassisch gut

begleiten diese Weine jedes Essen. Damit machen Sie
Ihr Gericht zum Hochgenuss und begeistern Ihre Géste.
Aber auch solo machen diese Weine eine gute Figur!

Euro

1813 Rivaner CLASSIC trocken
2013 er Biowein
7.2gRs; 6,4 g Ws; 12,5 vol. % 0,751 5,20
Durch seine milde Saure besonders bei empfindlichem
Magen empfehlenswert.

1014 Grauburgunder CLASSIC trocken
2013 er Biowein
7.2 gRs;5,9gWs; 13,0 vol. % 0,751 5,60
Wenn man diese Trauben im Weinberg sieht, bekommt
man direkt Lust, davon zu naschen — und der Wein ist
genau so lecker!

1513 Weilburgunder CLASSIC trocken
2012 er Biowein
5,6 gRs; 5,6 g Ws;12,5vol. % 0,751 5,60
Unser Favorit zu vegetarischen Gerichten!

614 Riesling CLASSIC trocken
2013 er Biowein

13,0gRs; 7,1 gWs; 12,0 vol. % 0,751 5,60
Dieser Wein steht jedem Essen, aber auch solo ist

er lecker.

-Annalena-

713 Riesling halbtrocken Qualititswein
2012 er Qualititswein Biowein
15,0 gRs; 7,3 g Ws; 12,0 vol. % 0,751 5,60
Der Wein unserer Tochter.
Etwas ganz Besonderes!

Euro

1614 Enkircher Riesling lieblich “Schwarzer Peter”
2013 er Qualititswein Biowein
452 gRs;7,2gWs; 10,0 vol. % 0,751 5,20
Siiffig, mild erinnert an Pfirsich und Maracuja,
fiir gesellige Runden gut geeignet.

813 Kerner lieblich
2013 er Qualititswein Biowein
57,8 gRs; 7,4 g Ws; 9,0 vol. % 0,751 5,30
Sehr wiirzig mit angenehmer Siifle und leichtem
Alkohol- da darf es auch mal ein Glaschen mehr sein.

Das Besondere

Solche Weine sind ein Geschenk. Sie wachsen nicht jedes
Jahr. Wenn Sie sich selbst oder liebe Menschen verwohnen
wollen, dann sind Sie hier genau richtig.

912 2011 er Enkircher Riesling PRIMAS trocken
8,4gRs;7,2gWs; 12,0 vol. % 0,751 7,70
Spitzenwein aus unserem altesten Weinberg (30Jahre
alte Reben.) Fruchtiger Duft nach Ananas und
Sudfriichten;mild durch hohe Reife und besonders
geringen Ertrag. Muss man einfach probieren!

Wir haben festgestellt, dass unser Primas ,,atmen*
mochte, 6ffnen Sie ihn am Besten eine halbe Stunde
vor dem Trinken.

-Tina-
Riesling Auslese lieblich
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Die Roten

Euro
Dornfelder Rotwein trocken
2012 er Qualititswein Biowein
43gRs;4,5gWs; 12,5vol. % 0,751 5,20

Tiefdunkel in der Farbe verbirgt er seine
schwarze Seele und ist ein gutmiitiger
Essensbegleiter. Ein Alleskonner unter den Roten.

Dornfelder Rotwein halbtrocken

2012 er Qualititswein Biowein

13,0 g Rs ;4,6 gWs; 12,0 vol. % 0,751 5,20
fein u. fruchtig, milde Saure, dezente Siif3e,

im Abgang erinnert er an Stikirsche und Pflaume

Dornfelder Rotwein lieblich

2011 er Qualitatswein

31,9 g Rs; 4,4 g Ws; 10,5 vol. % 0,751 5,20
die liebliche Variante unseres beliebten

Dornfelder Rotweines.

Regent Rotwein trocken

2013 er Qualititswein Biowein

5,8 gRs ;4,4 gWs; 10,5 vol. % 0,751 5,50
Tinas liebster Rotwein

-Jakob-

Rotwein Cuvee

2011 er oder 2013 er Qualitéitswein Biowein

11,9 gRs ;4,6 g Ws; 12,0 vol. % 0,751 5,50
Diesen Wein haben wir unserem Sohn Jakob gewidmet.
Ein Cuvee ausgesuchter Rotweine.

Spétburgunder Rotwein trocken

2011 er Qualititswein

6,3 gRs;4,9gWs; 12,5 vol. % 0,751 5,50
Eignet sich hervorragend zu Steaks, Wildbret oder
Rinderbraten, rund und harmonisch — ein schones
Glas Wein.

-Paul-

Spétburgunder Weillherbst feinherb

2011 er oder 2013 er Qualititswein Biowein

27,4 gRs; 6,6 g Ws; 10,0 vol. % 0,751 5,50
Diesen Wein haben wir unserem Sohn Paul
gewidmet. Ein weiBigekelterter Rotwein,

gekiihlt schmeckt er am Besten.

Prickelndes

Euro
2114 Rebenhofs Risecco
Perlwein TROCKEN
28,0gRs;6,5gWs; 12,5 vol. % 0,751 5,40

Ausgestattet mit einem fantastischen Kiinstleretikett
von C. Rothmann.

2112 Rebenhofs Rosecco
Perlwein TROCKEN
19,5gRs;5,7g Ws; 13,5 vol. % 0,751 5,40
Ein roter Perlwein, den hat nicht jeder!

1907 Riesling Sekt TROCKEN
traditionelle Flaschengirung handgeriittelt
23,5gRs; 7,8 g Ws; 12,0 vol. % 0,751 8,40
durchaus eine Champagner-Alternative.

Edle Brande

aus eigenen Erzeugnissen 40 vol. % Euro

121 Mosel-Trester 0,70L 8,50

122 Mosel- Hefe 0,70L 8,50
125 Mosel-Feinbrand Trester

Eichefass gereift 0,70L 10,00

134 Rebenhof’s Obstler 0,70L 8,50

135 Rebenhof’s Quitten 0,50L 9,00

141 Rebenhofs edler Weinbrand VSOP 0,50L 10,50

Likore
aus eigener Herstellung 25,0 vol. %
abgefiillt in eine 3-eckige weille Sonderflasche

129  Weintrauben-Likor 0,50L 10,00
1300 Weinbergspfirsich-Likor 0,50L 10,00
128  Quitten-Likor 0,50L 9,00

( Keine Sonderflasche)



Probierpakete

Wenn Sie unsere Weine einmal in geselliger Runde oder
aber auch alleine probieren mochten, bestellen Sie doch
einfach ein Probierpaket.

Sie stellen sich ihre Probe nach ihren eigenen Wiinschen
zusammen und wir berechnen einen Pauschalpreis inkl.
Porto und Verpackung.

Angebot gilt nur bei Bestellung einer Flasche je Sorte.

Sortiment mit 6 verschiedenen Weinen 39,-€
Sortiment mit 12 verschiedenen Weinen 67,-€
Sortiment mit 18 verschiedenen Weinen 95,-€

Auf diese Art lernen Sie unsere aktuellen Weine kennen und
konnen in aller Ruhe verkosten.

Sammelbestellungen

Bei Sammelbestellungen mit anderen Weinfreunden
profitieren alle durch unsere Rabatte:
Bei Bestellung mit Freunden und Bekannten gewéhren wir
ab 80 FL. 2%, ab 150 FL. 4% und ab 250 FL. 6% Rabatt.
Die Lieferung erfolgt an eine Abladestelle.

Selbstabholung

Wir laden Sie gerne zu einer Probe bei uns im Weingut ein.
Ab 36 Flaschen gewéhren wir Thnen 0,30€ pro Flasche
Frachtgutschrift.

Empfehlen Sie uns weiter

Wenn Sie einen neuen Weintrinker flir uns werben, bedan-
ken wir uns bei Thnen mit einem Weinprésent.
(Der neue Kunde muss mindestens 24 Flaschen bestellen.)

Zahlungsbedingungen

Preise inklusive Mehrwertsteuer, Glas und Verpackung in
6er ,12er, 18er und 21er Kartons. Bei Restpartien behalten
wir uns vor, eine gleichwertige Sorte zu liefern.

Zahlungsziel 15 Tage nach Lieferung ohne Abzug, ab
einem Betrag von 350, -€ gewéhren wir bei Zahlung inner-
halb von 7 Tagen 2% Skonto.

Angebot freibleibend. Die Ware darf nicht verpfandet oder
iibereignet werden und bleibt bis zur restlosen Zahlung
unser Eigentum. Alle Lieferungen gelten als einheitliches
Rechtsgeschift.

Alle fritheren Weinkarten werden hiermit ungiiltig.

Konto
VR-Bank Hunsriick-Mosel eG Morbach
Konto Nr.: 7912002 BLZ. : 570 698 06

Weinlieferung
Die Lieferung erfolgt ganzjahrig durch Paketdienst oder
Spedition. Ab 24 Flaschen liefern wir frei Haus, darunter
entsteht fiir Sie ein anteiliger Frachtbeitrag von 6,-€.
Fiir Auslandslieferung erfragen Sie bitte die Konditionen.

Weinproben
Einmal wochentlich laden wir unsere Feriengéste und an-
dere Interessierte zu einer Kellerfithrung mit anschlieender
Weinprobe ein.
Gerne kommen wir auch zu Thnen nach Hause und entfiih-
ren Sie und Ihre Freunde und Bekannten in die faszinie-
rende Welt des Weines.

Geschenkpackungen
Kleine Geschenke erhalten die Freundschaft.

41 Geschenkkarton fiir 1 Flasche Wein 1,50
42 Geschenkkarton fiir 2 Flaschen Wein 1,70
43 Geschenkkarton fiir 3 Flaschen Wein 1,70

Gerne versenden wir auch in Threm Auftrag Prasentkartons.

Preise erhalten Sie auf Anfrage.

Thr Wein mit einem eigenen individuellen Etikett

Kein Problem: Sie sagen uns, was fiir ein Bild oder Schrift-
zug Sie auf [hrem Etikett haben mdchten und wir erstellen
Thnen einen Entwurf.

Ab 12 Flaschen kdnnen wir ein spezielles Etikett erstellen
und das alles zu einem Preis von 30,-€ .

Falls Sie Interesse haben melden Sie sich bei uns und los
geht’s.

Urlaub im erlebnisreichen Moseltal

Urlaub beim Winzer ist ein ganz besonderes Erlebnis.
Schon die Namen Threr Unterkunft verraten, wo Sie gelan-
det sind: Riesling, Rivaner, Kerner und Spétburgunder ste-

hen fiir liebevoll eingerichtete Ferienwohnungen.

Doch nicht nur die Namen verbinden Sie mit einem Aufent-
halt im Weingut, die Reben und der Wein sind allgegenwir-
tig: Rund ums Haus wachsen Trauben, die im Herbst nur
darauf warten, von Thnen genascht zu werden, bei der wo-
chentlichen Kellerfithrung blicken Sie hinter die Kulissen
eines Weinbaubetriebes und bei unserer
Weinprobe finden Sie Thren ganz personlichen
Lieblingswein.

Gerne erkldren wir Thnen, welche Arbeit im Weinberg ge-
rade ansteht, versorgen Sie mit Insidertipps fiir spannende
Wanderwege durch die Natur oder nehmen Sie auch mit ,,in
den Wingert“, damit Sie hautnah die Arbeit des Winzers er-
leben kdnnen.

Vom Friihjahr bis zum Spitherbst gibt es hier immer etwas
zu erleben. Wir freuen uns auf Sie und schicken Ihnen
gerne unseren Prospekt zu. Oder Sie informieren sich auf
www.ferienweingut-niedersberg.de.

Urlaub beim Winzer ...
...an der Quelle des Weines!

Liebe Weinfreundin,
lieber Weinfreund,

sicherlich kennen Sie Feldsalat.

Bei uns in der Gegend wird er auch ,,Wingertssalat* ge-
nannt, weil er frither wild im Weinberg wuchs. Ich kann
mich noch gut erinnern, dass meine Mutter, wenn sie von
der Weinbergsarbeit nach Hause kam, in ihrer Schiirze Win-
gertssalat zum Abendessen mitbrachte. Doch in den letzten
Jahrzehnten hatten wir keinen Feldsalat mehr im Weinberg.
Nun sind wir ja seit 2012 biozertifiziert und haben davor
schon 3 Jahre auf die biologische Wirtschaftsweise umge-
stellt.

Und in diesem Winter, als ich am Reben schneiden war,
habe ich plétzlich Feldsalat entdeckt.

Er wichst unter den Reben in Hiille und Fiille und ich
konnte es zuerst gar nicht glauben. Aber es ist sowieso
erstaunlich, wie viele Kriuter und Pflanzen auf einmal
wieder in unseren Weinbergen wachsen. Sie sind durch die
biologische Bewirtschaftung lebendiger geworden und wir
haben uns den Feldsalat in diesem Winter gut schmecken
lassen. Da wir ja keinerlei Gifte oder chemische Diinger
ausbringen, konnten wir das ohne schlechtes Gewissen tun
und es war sehr lecker.

Gerne zeigen wir lhnen unsere lebendigen Weinberge mit
den zahlreichen Pflanzen, Insektenhotels, Bliihstreifen usw.
direkt bei uns. Kommen Sie doch fiir ein Wochenende oder
einen ldngeren Urlaub in Enkirch vorbei, wir freuen uns auf

einen regen Austausch mit Thnen.

Wir wiinschen Thnen auch weiterhin viel Freude mit und

durch unseren Wein und ein schones Friihjahr!

Dietmar und Tina Niedersberg

- Biologische Weine-
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